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Dessert Presentation Competition 
 

วันเวลาการแขงขัน 
วันที่ 27 กรกฎาคม 2551 เร่ิมแขงขัน เวลา 15.00 – 17.00 น. 

 

กฎกติกาการแขงขัน 
1. กําหนดทีมการแขงขันทีมละ 2 ทาน ผูเขาแขงขันจะตองมาถึงบริเวณการแขงขันและรายงานตัว 1  ชั่วโมง     

กอนการแขงขัน ณ จุดลงทะเบียนการแขงขัน 

2. คาสมัครเขารวมแขงขัน Dessert Presentation Competition ตอ 1 ทีม 500 บาท (หารอยบาทถวน) 

3. กําหนดเวลาการแขงขัน 2 ชั่วโมง ผูเขาแขงขันจะตองจัด Plate Dessert จํานวน 3 จาน แตละจานตองไม

ซ้ํากนัจํานวนอยางละ 2 จาน ( ตัดสนิ 1 จาน และ กรรมการชิม 1 จาน)  

4. ผูจัดงานจะจัดเตรียมวัตถุดิบเบื้องตนในการแขงขัน และจัดสงใหกับทมีผูแขงขันทกุทีม 2-3 วันกอนการ

แขงขันจริง เพือ่ใหทุกทีมใชเปนสวนประกอบกับสวนผสมอื่น ๆ ในการทํา dessert และใหทกุทมี

เตรียมพรอมมาในวนัแขง ตามรายการดังนี ้

a. Dark-Accra 62% 

b. White-Edelweiss 36% 

c. Milk-Matternhorn 35% 

d. Raspberry puree 

e. Mango puree 

f. Coldgeli 

g. Rich whip topping base 

h. Isomalt 

5. ผูเขาแขงขันจะตองจัดเตรียมวัตถุดิบพืน้ฐาน สวนผสมอืน่ ๆ รวมทัง้อุปกรณเครื่องมือและภาชนะตาง ๆ ใน

การทาํของหวานมาเอง 

6. ผูเขาแขงขันจะตองจัดทาํแผนพับสูตรของหวาน เพื่อใชวางบนโตะของแตละทีม 

7. เมื่อหมดเวลาการแขงขัน ผูเขาแขงขันจะตองทาํความสะอาดบริเวณทีแ่ขงขันใหสะอาดเรียบรอยกอนออก

จากพื้นที่ ถือเปนการสิ้นสุดการแขงขัน 
 
 

หมายเหต ุหามใชพมิพที่รูปสําเร็จและ Transfer Sheets.ในการแขงขัน 
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หลักเกณฑการใหคะแนน 
1.  ความสวยงาม   0 – 25 คะแนน 
      -  การตกแตงควรมีความละเอียดในการตกแตง มีเนือ้สัมผัสที่เหมาะสม  

และมีลวดลาย ในการ    ตกแตงที่สวยงาม 
2.  ความคิดสรางสรรค   0 – 25 คะแนน 

- ลวดลายในการตกแตงควรคํานึงถึงความยากงายในการทําและ 

  ตกแตงในแบบโมเดิรนสไตล 
3.  รสชาติ   0 – 30 คะแนน 

- อาหารจะตองมีรสชาติ กลิน่ สี ที่เหมาะและควรจะสอดคลองกับ 

  คุณคามาตรฐานทางโภชนาการปจจุบัน 
4.  ความถูกตอง   0 – 20 คะแนน 

-  อาหารจะตองมีสวนผสมและวิธีการตามสูตรที่ใหทางทีมงานไว  

รวมถึงความสะอาด สุขอนามัยในการทาํ 
       
 

รางวลัที่จะไดรับ 
รางวัลที่ 1 เงินสด  7,000  บาท พรอมถวยรางวัลและใบประกาศนยีบัตร 

รางวัลที่ 2 เงินสด  5,000  บาท พรอมถวยรางวัลและใบประกาศนยีบัตร 

รางวัลที่ 3 เงินสด  3,000 บาท พรอมถวยรางวัลและใบประกาศนยีบัตร 

ผูเขาแขงขันทกุทานจะไดรับใบประกาศนยีบัตร 
 


